SZAKERTOI VELEMENY

Képzés (képzési program) megnevezése Elelmiszer-eladd

Felnéttképzé megnevezése és Bacs-Szakma Non-profit Kézhasznu Zrt.
engedélyszama: E/2020/000195

Szakért6i megallapitasok

1. A képzési program tartalma megfelel a felnéttképzésrél szold 2013. évi LXXVII. térvénynek és
szakmai oktatas vagy szakmai képzés esetén a szakképzésrdl szo6l6 térvénynek és a szakképzésrél
sz0l6 toérvény végrehajtasarol szolé6 kormanyrendeletnek.

2. A képzési programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és médon, valamint a képzéssel
érintett célcsoport szamara megszerezheték a képzési programban megjeldlt kompetenciak.

3. A képzési program minden oldala folyamatos oldalszamozassal van ellatva, és az dsszeflizésre

ugy kertilt sor, hogy annak szétvalasztasara sértlésmentesen nincs lehetdség.

SzakértSi vélemény kelte Baja, 2022. majus 25.
Felnéttképzési szakértd neve, Rab Zoltan Gyoérgy
nyilvantartasi szama FSZ/2020/000370

Felnéttképzési szakértd alairasa (//(r M
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1. Alapadatok

A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzés:
1.1. | Megnevezése: Elelmiszer-eladd
1.2. | Programkdvetelmény azonosité szdma: 04163011
1.3. | Agazat megnevezése: Kereskedelem
Besorolasa a képzési teriiletek egységes
1.4. | osztédlyozasi rendszere (KEOR) szerinti kéd 0416 Nagy és kiskereskedelem
alapjan:
A programkoévetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités:
1.5. | Megnevezése: Elelmiszer-eladé
16 Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer (EKKR) 3
" | szerinti szint:
17 A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) 3
""" | szerint szint:
18 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerinti 3
| szint:
A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités és az
azzal betdltheté munkakor vagy végezhetd tevékenység kapcsolata, 6sszefliggése:
A szakmai képzéshez kapcsoléddan megszerezhet6 szakképesitéshez sziikséges kompetencidkkal
1.9. szakmajegyzékben szerepl8 szakma kdrébe vonhatd munkateriilet, tevékenység vagy munkakor
magasabb szinten gyakorolhato, vagy a szakmai képzés szakmajegyzékben szerepl6 szakma képzési és
kimeneti kévetelményeiben meg nem hatarozott specialis szakmai ismeretek és szakmai készségek
megszerzésére iranyul.
A képzés célja:
1.10. | A képzés célja, hogy a résztvevd elsajatitsa az élelmiszer-eladd szakképesités megszerzéséhez
szlikséges elméleti és gyakorlati ismereteket, készségeket és kompetencidkat.
A képzés célcsoportja:
111 A képzési program célcsoportjat jelenti minden olyan személy, aki a belépési feltételeknek megfelel és
" | a képzési programmal elérhetd ismeretek, készségek és kompetencidk megszerzését tiizte ki célként
maga elé.
1.12. | A képzés sordn megszerezheté kompetenciak:
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Kozrem(kodik az aruatvétel folyamataban

Részt vesz az élelmiszerek raktarozasaban, eladasra torténé el6készitésében

Részt vesz a készletgazdalkoddasban, az optimalis készletnagysag fenntartasaban
Aruajanlassal segiti a vevét a vasarlasi dontésben

Az arut jellegének megfelel8en késziti el6, szeleteli, darabolja, kiméri, majd becsomagolja a
vevl részére

Kialakitja az Uzlet polcképét, arufeltoltést végez. Képes az el6re elkészitett polctiikor/
kihelyezési térképét hasznalni

Kialakitja a termékek pultban torténé elhelyezését

Vezeti az élelmiszer kereskedelemben hasznalt dokumentumokat, bizonylatokat

Alkalmazza az élelmiszer biztonsagi, higiéniai, munkabiztonsagi, kornyezetvédelmi
szabdlyokat az aruforgalmi tevékenység minden szakaszaban

Osszeallitja az drcimkéket, feliratokat a kihelyezéshez. Fogyasztéi arat szamol

Megfelel6 modszerekkel kezeli a vasarldi észrevételeket, panaszokat

Akcids fogyasztdi drat szamol

2. A képzésbe valo bekapcsolddas és részvétel feltételei

2.1. | Iskolaivégzettség: alapfoku iskolai végzettség
2.2. | Szakmai végzettség: -
2.3. | Szakmai gyakorlat: -
2.4. | Egészségligyi alkalmassag: sziikséges
2.5. | El6zetesen elvart ismeretek: -
2.6. | Egyéb feltételek: -
3. Tervezett képzési ido
3.1. | Aképzés oraszama: 120
3.2. | Megengedett hianyzas mértéke: 20 %
4. Tananyagegységek
A képzés tananyagegységeinek megnevezése®: Oraszéma:
4.1 Elelmiszer-eladdk ismeretei 100
4.1. Tananyagegység?

1 A sorok szama bévitheto.
ZA Tananyagegységeket bemutato alfejezetek szama a 4. pontban szereplé sorok szamanak megfeleléen bévitends.

¥

4

Szakérto szignoja:




Bacs-Szakma Non-profit K6zhasznu Zrt. Képzési program
Engedélyszam: E/2020/000195 Elelmiszer-eladd

4.1.1. | Megnevezése®: Elelmiszer-eladék ismeretei

Célja, hogy a résztvevé elsajatitsa azon elméleti és gyakorlati
4.1.2. | Célja: ismereteket, kompetencidkat, melyek élelmiszer-eladé munkakor
betoltésére feljogositjak.

Megvalositasa soran alkalmazott | Frontalis oktatas, tanari magyarazat, egyéni munka, csoportos

4.1.3. . .
munkaformak: munka, kooperativ csoportmunka
El6adds, magyarazat, szemléltetés, gyakorlati feladatok, szituacios
o . akorlatok, megbeszélés, egyiittes és 6nalld tananyag feldolgozas,
Megvaldsitdsa soran alkalmazott gy 14 . & &Yy . . Y ’g &
4.1.4. Képaési modszerek: onallé tanulas, csoportos feladatmegoldas, projektmaddszer,
P ’ rendszerezés, megfigyelés, feladatlap kitoltése, irdsbeli felelet, hazi
feladat.
4.1.5. | Oraszama*: 100 éra, melybdl 70 6ra (70%) gyakorlat

4.1.6. | Beszamithat6 éraszama®: -

A tananyagegység tartalma - megtanitandd és elsajatitand6 témakor(ok), kapcsoldédd foglalkozas(ok)

4.1.7 ) . (. . 3
megnevezése, (6ra)szama és tartalmi elemei:

A tananyagegység tartalma - megtanitando és elsajatitandd témakaor(ok), kapcsolddo foglalkozas(ok) megnevezése,
(6ra)szama és tartalmi elemei:

A kereskedelmi egység miikodtetése elmélet 5 éra

1. Jogszabalyok alkalmazasa
A kereskedelmi egység nyitasaval és m(ikodési rendjével kapcsolatos elGirdsok.
A bolt nyitdsa, zarasa.
A termékek forgalmazasdaval kapcsolatos szabalyok.
A fogyasztashoz és a forgalomhoz kapcsolddoé adok.
Szamla, nyugtaadasi kotelezettség.
Avallalkozasokat érinté munka-, és balesetvédelmi elGirasok, azok alkalmazasa.
Kézi és gépi anyagmozgatas munka-és balesetvédelmi el6irasai.
Kozleked6 utakra vonatkozd elGirasok.
A kereskedelemben hasznalatos eszk6zok kezelésével kapcsolatos elGirdsok.
Balesetek jelentése, dokumentaldsa.
Munkavédelemmel kapcsolatos ellenérzések.
A kereskedelmi egységekre vonatkozo tlizvédelmi szabalyok.
Hulladékkezelési szabalyok.
A csomagolas célja.
A termék védelme.
A csomagoldanyagokon megjelenithet6 cimkeék (veszélyes aruk, kérnyezetbarat termékek).
Hatosagi ellen6rzés menete, dokumentdcidja.
A fogyasztdi érdekvédelem jogi szabalyozasa.
A fogyasztovédelem intézményrendszere.
Szavatossag, jotallas, vasarldk konyve.
Vasarloéi kifogasok intézése.
Az aru-, és vagyonvédelem fontossaga.

2. Pénzforgalmi elGirasok betartasa
A pénzforgalom szabalyai

3 Megegyezik a 4.1. pontban megadott megnevezéssel

4 Megegyezik a 4.1. pontban megadott éraszammal, és megegyezik a témakorék 6sszéraszamaval.
5 Kontaktoratol eltéré munkaforma alkalmazasa esetén, ha az a képzés 6raszamaba beszamithato - egyéb esetben nem relevans

M) ;
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A készpénzforgalom szabdlyai (hazipénztar, arupénztar).
Készpénzkiméld fizetési modok.

Készpénzkiméls eszk6zok elfogadasuk, kezelésiik szabalyai.

A bankszdmlaval kapcsolatos tudnivaldk (bankszamlak nyitasa, bankszamldak fajtai, a bankkartya-rendszer, a
hitelkdrtya).

Idegen valuta elfogadasanak szabalyai.

Pénztar elszdmolasi feladatok

Pénztargépek fajtai, szerepe a kereskedelemben.
Pénztargépekkel kapcsolatos el6irasok, kovetelmények.

Az ellenérték elszdamolasanak technikaja.

A pénztaros feladatai.

Az aru-és vagyonvédelem szerepe a pénztarak mikodése kozben.
Nyugta-, szamlaadasi kotelezettség.

Pénztaros elszamoltatasdra vonatkozd szabalyok.

A pénztaros és a vevd kapcsolataban viselkedési szabalyok.

3. Bizonylatkitoltés
Bizonylatkezelés a kereskedelmi egységekben.
Bizonylat fogalma.
Bizonylati elv, bizonylati rend, bizonylati fegyelem.
Bizonylatok csoportositdsa:
Készitési helyiik szerint (kllsé bizonylatok, belsé bizonylatok).
Szigoru szamadasu kotelezettség ala vont bizonylatok.
Szigoru szamaddsu nyomtatvanyok beszerzése, nyilvantartasa.
A bizonylatok kiallitasaval kapcsolatos szabalyok (alaki és tartalmi kellékei).
Aruforgalom bizonylatai.
Jotallasi jegy.
Pénzforgalom bizonylatai.
Ertékesités bizonylatai (Nyugta, Pénztari nyugta, Készpénzfizetési szamla, Szamla, Arucsere utalvany, ).
Pénztaros elszamolasanak bizonylatai (Pénztarjelentés, Pénztarelszamolas, Pénztarzaras kézi/gépi, Kiadasi-, bevételi
pénztarbizonylat, Uvegvisszavaltd jegy, Cimletjegyzék, Készpénzfeladasi utalvany, Atutaldsi megbizas).
Készletnyilvantartas, leltarozas bizonylatai.
Jegyz6konyvek (szallitdi, minGségi kifogds, pénztar tobbletrdl vagy hianyrdl, leltarozasi, stb.)

A kereskedelmi egység miikodtetése gyakorlat 10 6ra

Jogszabalyok alkalmazasa

Munkaszerzddés minta készitése, kiilonos tekintettel a minimalisan kotelezd tartalmi elemekre.
Munkaviszony megsz(inésére vonatkozd dokumentum készitése.

Munkaviszony megsz(inésekor a munkavallalénak kételezGen kiadandé dokumentumok tartalmanak értelmezése.
Munkakori leirds értelmezése.

Jelenléti iv készitése.

Arjelz6 tablak, vonalkddok készitése.

Pénzforgalmi elGirasok betartasa

Elektronikus pénztargép Uzemeltetése.

Pénztargép, Pénztarrendszer, Pénztarterminal (POS rendszer).

Egytételes eladas.

Tobbtételes eladas.

RészOsszegz6 feladata.

Torlés (azonnali, utdlagos).

Fizetési moédok (készpénzzel, utalvannyal, valutaval, bankkartyaval, vegyesen).

Egyszer(sitett (készpénzes) szamla készitése.

Jelentések (X jelentés -napkozben, Z jelentés -zaras).

M) :
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Folozés.
Pénztarzaras.

Bizonylatkitoltés

Aruforgalom bizonylatai.

Arumegrendelés kézzel és/vagy géppel.

Szallitdlevél (tartalma, bizonylat kit6ltése, kézzel és/vagy géppel).
Visszaru jovairas bizonylat, visszaru szamla (tartalma, kitoltése).
Jotallasi jegy kitoltése.

Pénzforgalom bizonylatai.

Készpénzfizetési szamla (tartalma, bizonylat kit6ltése, kézzel és/vagy géppel).
Szamla (tartalma, bizonylat kit6ltése, kézzel és/vagy géppel).
Nyugta (tartalma, kitoltése).

Pénztarjelentés, Pénztarelszamolas (tartalma, készitése).
Készletnyilvantartas bizonylatai.

Jegyz6konyvek (szallitdi, vasarldi minGségi kifogas, stb.).

Az aruforgalom lebonyolitasa elmélet 10 6ra

Altalanos aruismeret alkalmazasa

Arurendszerek.

Az arurendszerezés feladata, hagyomanyos arurendszerek.

Kodtipusu arurendszerek lényege, alkalmazasuk teriletei, elényei (EAN, EAN 128, TESZOR).

Avonalkdd szerepe a kereskedelemben, belsd cikkszamozas jelent&sége, alkalmazasa.

Szabvany, szabvanyositas.

Harmonizalt szabvanyok. Direktivak. A szabvanyok fajtai és szereplk a kereskedelemben.

Min8ség. A mindség jellemzdi, min&ségi osztaly, mindségi szint fogalma.

Objektiv és szubjektiv min6ségi jellemzEk. A piacon sikeres aru jellemzdi.

Fogyasztoi érdekvédelem. A fogyasztovédelem eszkozei. A fogyasztdvédelem hazai és EU intézményrendszere.
Mindségtanusitas, rendszertanusitas. Mindségtanusitas a keresked6k és a vasarlok szamara, megkiilonboztetd
minéségi jelek, jelek.

Csomagolas. A csomagolas feladata és funkcidi. Csomagoldszerek, csomagold anyagok, eszkzok, csomagolasi
segédanyagok. Kereskedelmi csomagolas kovetelményei.

Aruvédelem, vagyon védelem.

Az elektronikus aruvédelem, jelzcimkeék fajtai, elhelyezésiik a termékeken, jelz6rendszerek tipusai, miikddésiik,
alkalmazasuk.

Aruvédelmi jelolések.

Vagyonvédelmi rendszerek, eszkozok fajtai.

Aruforgalmi tevékenységek

Az aruforgalomi folyamat elemei.

Arubeszerzés.

A beszerzés helye, szerepe az aruforgalomban.

A beszerzés fogalma, folyamata (a beszerzendd aruk mennyiségének és 6sszetételének meghatarozasa, a szallitd
partnerek kivalasztasa, az aruk megrendelése, az aruk atvétele, a beszerzett aruk ellenértékének kiegyenlitése).
Az arudtvétel célja, lebonyolitasanak hatasa az egység eredményességére.

A visszaru és a visszaszallitandd gongyolegek el6készitése.

Készlet fogalma, készletgazdalkodas jelentGsége.

A beérkezett aruk készletre vétele, a készletek hagyomanyos és elektronikus nyilvantartasa, szdmbavétele.

Az aruk raktdri elhelyezése és taroldsa az allagvédelem, az attekinthetdség, a hozzaférhetGség, a kedvezé
helykihasznalas, a vagyonvédelmi és a kdzegészségiigyi szabalyok betartasaval.

Tarolasi rendszerek (statikus és dinamikus) és tarolasi médok (tomb és soros, allvanyos és allvany nélkili tarolas).
A leltar és leltarozas fogalma, leltar céljai.
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A leltdrozas megszervezése, a leltarozas menete (el6készitése, személyi és targyi feltételei, lebonyolitasa hagyomanyos
és elektronikus Uton, leltareredmény megallapitasa).

Az aruk eladétéri elhelyezése (az aruk jellegét, tulajdonsagait, az alkalmazott értékesitési modot, az aruk iranti
keresletet, a kereskedelmi egység Uizletpolitikajat, célkitlizéseit, a munkaszervezési és vevékényelmi szempontokat, az
aruk minGségének védelmét, és a vagyonvédelmet figyelembe véve).

Vevétipusok életkor, nem, vasarlasi tudatossag, kompromisszumkészségiik szerint, az eladd feladata kiszolgalasukkor.
Az egyes értékesitési méddok —hagyomanyos, dnkiszolgald, dnkivalasztd, minta utani és egyéb bolt nélkuli értékesitési
formak —jellemzéi, elényei, hatranyai, alkalmazasuk, személyi és targyi feltételeik, az eladd feladatai.

Ertékesités lebonyolitdsa.

Az értékesités folyamata; a vevs fogaddsa (személyes és személytelen), az aru bemutatasa (személyes és
személytelen).

Az aruforgalom lebonyolitasa gyakorlat 20 6ra

Az aruforgalmi tevékenységek gyakorlata I.

Az aruforgalmi folyamat elemei.

Az arubeszerzés folyamata.

A beszerzendd aruk mennyiségének és dsszetételének meghatarozasa.

A megrendelés mddjai és dokumentumai.

Arudtvételhez sziikséges eszkozok elSkészitése (gongydlegbontd, arumozgatd eszkozok, mérd-, szamlaldeszkozok,
PDA, iréeszkoz, bizonylat).

A visszaru és a visszaszallitandd gongyolegek elGkészitése (bizonylatolasa, csomagba rendezése, csomagolasa).
Az aruk mennyiségi és minGségi atvétele (mennyiségi és mindségi atvétel szempontjai).

Teend6 mennyiségi és/vagy mindségi eltérés esetén.

Az arudtvétel igazolasa, kifogasok intézése.

Készletezés.

A beérkezett aruk készletre vétele.

Az aruk szakszer( elhelyezése a raktarban.

Az aruk szakszer( elhelyezése az eladétérben.

Az aruforgalmi tevékenységek gyakorlata Il.

Készletezés.

A készletnyilvantartas modszerei, eszkozei.

Arumozgato gépek, eszkdzok kezelésének szabalyai.

Leltarozas folyamata, a tényleges készlet felmérése, a leltareredmény megdllapitasa.
Leltarozas a gyakorlatban.

Az aruk eladasra torténd el6készitése.

Az aruk kicsomagoldsa és el6csomagolasa, a vevok tdjékoztatasat szolgald informacidk meglétének ellendrzése.
Aruvédelmi cimkék, eszkdzok fajtai és elhelyezkedésiik a termékeken.

A fogyasztdi ar feltiintetése.

Az aruk eladétéri elhelyezése, szabalyai, szempontjai.

A vevdk fogadasa, a vasarldi igények megismerése, az aruk bemutatasa, ajanlasa.

Az élelmiszerek, forgalmazasa

Elelmiszeripari ismeretek (elmélet) 15 é6ra

Az élelmiszer-aruismeret alapjai.

Az élelmiszerek fogalma, jellemzdi, forgalmazasuk feltétele.

Az élelmiszereket felépits anyagok: a viz, az alaptapanyagok, a védétapanyagok,adalékanyagok.

Az élelmiszer-fogyasztas jellemzdi: korszer( élelmiszerek, hungarikumok, taplalkozasi irdnyzatok, kiilonleges
taplalkozasi célu élelmiszerek (gyermek, diétas, reform, stb.).

Az élelmiszerek tartdsitasa.

Az élelmiszerek romlasa, élvezeti, bioldgiai és a tapértékének csokkenése.

Atartdsitas jelentGsége, eljarasai.
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A higiénia jelentGsége az élelmiszerek arusitasanal

A gabonafélék jellemzése és fajtai.

A gabonaszem Gsszetétele és taplalkozastani jelentésége.

A gabonafélék feldolgozasa.

Malomipari termékek.

Grlemények, hantolt termékek, egyéb eljarassal késziilt termékek.
Siit6-és tésztaipari termékek.

Kenyér.

Kenyér készitése, minGsége.
Kenyér fajtai.

SttGipari fehértermékek.
Szdraztésztak.

Szdraztésztak jellemzése, minbsége.

Cukor-és édesipari termékek.

Cukor.

Méz.

Mesterséges édesitGszerek.

EdesitSszerek.

Az édesitGszerek fogalma, jelentsége.

A méz és a cukor fajtai, kereskedelmi valasztéka.
Edesipari aruk

A cukorkak, kakao és csokoladéaruk.

Nugatok és nugatszer(i készitmények.

Edesipari lisztes aruk, édesipari tartds siitemények
Cukraszati termékek

Gylimolcsok, zoldségaruk

Gyumolcsok dsszetétele és taplalkozastani jelentbsége.
A gyiimolcsok csoportositasa

Hazai és egzotikus gylimolcsok jellemzai.

A zOldségfélék Osszetétele és taplalkozastani jelentGsége.
A z0ldségfélék csoportositasa.

A zoldségfélék fajtai, arujellemzGi

Ehet6 gombak.

Tartositott gylimolcs-és zoldségaruk
Gyorsfagyasztott gylimolcs-és zoldségaruk
Vizelvonassal, cukrozassal és sdzassal tartésitott aruk
Gylimolcs-zoldség konzervek

A tej és tejkészitmények

A tej Osszetétele és taplalkozastani jelentGsége.
Fogyasztasi tejek.

zesitett, siritett, savanyitott tejkészitmények, zsirdus készitmények, fagylaltok.
Tejtermékek.

Vajféleségek

Taroféleségek

Natur sajtok

Omlesztett sajtok

Husok, huskészitmények

A hus minGsége,a higiénia szerepe a friss husok forgalmazasaban.
A hust adé dllatok husanak jellemzése.

Nagy vagdallatok.

Baromfifélék

Vadon éI6 allatok.

Halak, halkészitmények, a tenger gyliimalcsei.
Huskészitmények, hiskonzervek

Rovid ideig eltarthato toltelékes aruk
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Tartds toltelékes druk

Darabos huskészitmények.

Huskonzervek

Atojas.

A tojds Osszetétele, szerkezete és az értékesités jellemzdi
A tojas minGsége és a jeldlések értelmezése

Etkezési zsirok, olajok

A zsiradékok Gsszetétele és taplalkozastani jelentdsége.
A zsiradékok csoportositasa, zsirok és olajok jellemzéi.
Hidegkonyhai aruk

Alkoholmentes italok.

Az ivOviz, szddaviz, dsvanyvizek és gyogyvizek.
Uditéitalok, stritmények, gyiimélcsszdrpdk, gylimélcs-és zéldséglevek csoportjai drujellemz6i
Az alkoholtartalmu italok.

A borok csoportositasa Magyarorszag borvidékei.

A bor készitése, kezelése, forgalmazasa.

A borok fébb tipusai, arujellemzésiik

Sorok

A sOrok csoportositasa alapanyag és készitési mod szerint
A sor készitése, forgalmazasa.

A sorok f6bb tipusai, drujellemzésiik

Egetett szeszes italok

Parlatok,lik6rok.

A pdlinka jellemz6i, a palinka, mint hungarikum

Szeszes italok

Koffeintartalmu élvezeti szerek.

A kavé jellemzése, feldolgozasa, minésége
Kavékivonatok, kavépotld szerek.

Atea jellemzése, feldolgozasa, mindsége.

Viragtedk, izesitett teak, potteak.

Fliszerek és izesitGszerek.

A fliszerek jellemzése, minsége, forgalmazasa, csoportositasa.
Hazai fliszerkiilonlegességek.

Fliszerkeverékek, fliszerpétlok.

izesiték, zamatositd, allomanyjavitok

Elelmiszeripari ismeretek(gyakorlat) 40 6ra

Rendelés leadasa.

Aruatvétel gyakorlasa.

Fogyaszthatdsagi és minéségmegdbrzési ids ellenbrzése.
Szakszer(i tarolds gyakorlasa.

Arazés, arazé eszkozok hasznalata.

Feliratok, akcios tablak készitése.

Arurendezés, polcfeltdltés, csoportositds.

Vasarlok figyelmének felhivasa.

Reklamacidk intézése.

Elelmiszerek vasarloi tajékoztatdjanak, cimkéinek értelmezése.
Felvagottak, sajtok szeletelése, mérése.

Akcids aruk kihelyezése.

Z6ldség, gyimolcs valogatasa.

Reklamacids tgyintézés.

Vevétajékoztatas felhasznalasi javaslatokrol, egészségugyi jellemzdkrdl.
Betartja a tarolasra vonatkozo specialis el6irasokat.
Fogyaszthatdsagi—és mindség-megGrzési id6k ellendrzése.
Elelmiszer biztonségi lanc lizemeltetése.
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HUit6lanc biztositasa (tarolasi hdmérséklet.

Korszer( taplalkozas ismerete, tajékoztatas a bolti készletrdl.
Dekoracidkészités az eladdtérben és a kirakatban.
Reklamakcidkhoz kapcsol6do tajékoztatas.

A tananyagegység A tananyagegység elvégzésérdl nem keril kiadasra kiilon igazolas.
4.1.8. | elvégzésérdl szolo igazolas A 7.2. pontban meghatarozott feltételek teljesitése esetén a képzés
kiadasanak feltétele(i): végén kerl kiadasra a tanusitvany.
5. Csoportlétszam
5.1. | Maximdlis csoportlétszam®: 40

6. A képzésben részt vevo teljesitményét értékel6 rendszer leirasa

Szakképzés esetén: (Szkt. végrehajtdsdrdl sz616 12/2020. (l1. 7.) Korm. rendelet 20. § (1) bekezdés b) pont.)) A
szakmai képzés képzési programja tartalmazza a képzésben részt vevé személy tanulmdnyi munkdjanak
irdsban, szoban vagy gyakorlatban térténd ellenbrzési és értékelési mddjait, diagnosztikus, szummativ, fejleszté

formdit is.

6.1.

ElGzetes tudasmérés (diagnosztikus) értékelés:

Nincs, résztvevé kérésére biztositott.

6.2.

Képzés kozbeni (fejleszt6) értékelés:

A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevik fejlédését tamogassa, a tanulasi igényeket
pontositsa, az oktatdk tanuldsszervezési feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejleszt6 értékelés, az irdsbeli, szébeli, gyakorlati beszamoltatdsok, az ismeretek

szamonkérésének mddjai:
e Visszakérdezés,

e  Gyakorlati feladatmegoldas,
o  Képzésben résztveva visszajelzései,

e  Beszélgetés
e Feladatlap kitoltése,

e Hazifeladat ellenérzése,

o irasbeli felelet.

A fenti fejleszt8 értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanulasi és tanitasi folyamatokat szolgalja.

6.3.

Résztvev6 zard (szummativ) értékelése:

A képzés zardvizsgaval zarul.

A zardvizsga a képzés végén kerill megtartasra.
A zaré feladaton megszerezhet6 minGsitések:

o Megfelelt
o Nem felelt meg

A megszerezhetd mindsitésekhez tartozo kovetelményszintek:
o Megfelelt: a zaro feladaton elért legalabb 50%-os teljesitmény
o Nem felelt meg: a zaro feladaton elért 49% vagy az alatti teljesitmény.

7. A képzés elvégzésérol szolo igazolas kiadasanak feltételei

6 7art rendszer( elektronikus tavoktatas esetén nem relevans.

¥
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A képzés elvégzésérdl sz6lo TANUS,IT,VANY .
7.1. el A s 2013. évi LXXVII. térvény13/B. §
11/2020. (1l. 7.) Korm. rendelet 22. § (1)
79 A képzés elvégzésérdl sz6lo A képzés elvégzésérdl szAld tanusitvany kiadasanak feltétele a
" | igazolas kiadasanak feltétele(i): zérdvizsgan ,Megfelelt” mindsités megszerzése.
8. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek
Elméleti oktatd: a képzési tartalomnak megfelel6 szakos tanari
szakképzettséggel, ennek hidnydban a képzési tartalomnak
megfeleld fels6foku végzettséggel és szakképzettséggel vagy
fels6fokl végzettséggel és a képzés tanulmanyi teriletének
8.1. | Személyi feltételek: megfeleld szakképesitéssel rendelkezd oktatd.
Gyakorlati oktatd: a képzési tartalomnak megfeleld fels6foku
végzettséggel és szakképzettséggel vagy a képzés tanulmanyi
terlletének megfelel6 szakképesitéssel és legalabb Otéves
szakmai gyakorlattal rendelkez8 oktato.
e e b e e e Az ok,ta’t(?t képit’)’ lintézmény foglalk{oztatja myn{kas'zerzéld(’éssgl,
8.2. - megbizasi szerz6déssel vagy az oktatd alkalmazasat bizonyitd mas
szerz8déssel.
Képzési helyszin:
e a képzésben részt vevs személyek rendelkezésére allg,
minimum 1,5 m2/f6 alapterilet(i oktatéterem;
o  képzésben részt vevé személyek és az oktatok szamdra
asztalok, székek;
o képzés megvaldsitasdhoz sziikséges oktatastechnikai
eszkozok;
e az egy id6ben jelen [|év6 résztvevGi |étszam
figyelembevételével illemhely.
Targyi eszkdzok:
o 5 e Tadmadas elharitds eszkozei 6rkutya kivételével
B | Teg el o o, ElsGsegély-felszerelés 30 dolgozoig” készlet
o Hirdsszekottetést biztositd eszk6zok
e  Kézi detektor
e TlizjelzG és riaszto rendszerek, vagy azok elemei
e Elemldampa
e  Kézitlizolto berendezés
e  Képrogzit6 eszkoz
e l|gazolvany mintak
o Alkohol teszter
e Digitalis human h6méré
Tamadasra alkalmas gyakorld szuréeszkoz
Térgyi feltételek biztositasanak A kéPZ(,éSi hely:szinlek,'loktatétermek, térgyi{ fe!t(jetelek, eSZk,éZélf
8.4. - meglétét feln6ttképz6 tulajdonjog, hasznalati jog vagy bérleti
jogviszony alapjan biztositja.
A GINOP-6.1.1-15-2015-00001 azonositészamu, ,Alacsony
képzettségliek és kozfoglalkoztatottak képzése” cimil kiemelt
e e e el el ms proje’kt kereté’ben n:leg’valésfcott képzés esetén, a.z Oraszdmhoz, a
8.5. o) . képzés teljes draszaman felll hozza kell rendelni kezdetekor 16
specialis feltételek: . . . . . . o .
6ra , Képzés hatékonysaganak novelése,, a képzés befejezésekor
24 6ra Munkavallalas elGsegitése kiegészitG tevékenységet a.
képzési program 1. szamu melléklete szerint.
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A képzéshez kapcsolodo egyéb
8.6. | specidlis feltételek biztositasanak | -
madja:

9. Képesito vizsga

A képesitd vizsgat nem a képz6 intézmény szervezi és bonyolitja. A szakmai képzéshez kapcsoléddan
megszerezhetd szakképesités megszerzésére iranyuld képesité vizsgat a nemzeti akkreditalasrol szolé térvény
szerinti akkreditald szerv altal személytanusitdé szervezetként akkreditalt vizsgakozpont szervezhet. A
képesit6 vizsga megszervezéséhez szilkséges feltételek és a képesits vizsga vizsgatevékenységeinek részletes
leirasa a https://szakkepesites.ikk.hu/ weblapon érhet6k el a programkévetelmények mentpontban.

A szakmai képzéshez kapcsoldddan megszerzett képesitd bizonyitvany allamilag elismert, 6nallé végzettségi
szintet nem biztositd szakképesitést tanusit.

A képesité vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérdl (7.1. pont) a képz6 intézmény altal a felnGttképzési
adatszolgaltatasi rendszerben kiallitott tandsitvany.
Egyéb feltételek:

77 7,

10. Az el6zetes minGsités ténye

Szakért6 nyilatkozata: A képzési program el&zetes mindsitése megtortént.
Az el6zetes minGsités helye: Baja
Az el6zetes minGsités id6pontja: 2022. majus 25.

Az el6zetes minGsitést végz6 felnbttképzési

szakért6 neve: Rab Zoltan Gyorey

Az el6zetes minGsitést végz6 felnbttképzési

FSZ/202 7
szakért6 nyilvantartasi szama: 52/2020/000370

FelnSttképzési szakértd alairasa: C//{r 2,‘,.,,__,.-———-:7..

Feln6ttképz6 intézmény képviselSjének W 2"’__&’__)"
alairasa: -
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